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Tomatensuppe
mit Krdutern der Provence

Broccolirahmsuppe
Champignonrahmsuppe
Pfifferlingrahmsuppe
Kése-Lauchsuppe
Mdhren-Ingwersuppe

Hochzeitssuppe
mit Gemiisestreifen, Eierstich
und FleischkléfSchen

Eintopf

mit Wiirstcheneinlage
Gulaschsuppe
Mozzarella mit Tomaten

Antipastiauswahl

gegr. Champignons, Paprika, Zucchini

Rohkostsalatplatte

mit Dressing

Port. 3,95 €

Port. 3,95 €
Port. 3,95 €
Port. 3,95 €
Port. 3,95 €
Port. 3,95 €

Port. 3,95 €

Port. 5,50 €

Port. 5,95 €
Port. 2,95 €

Port. 3,00 €

Port. 2,95 €

Weitere Salate aus eigener Herstellung in grofser Auswabhl.

Asiatische Nudelpfanne

mit Wokgemiise

Gemiiseauflauf
mit Krduterkartoffeln

Gratinierte Auberginen
mit Krduterkartoffeln

Fetakdse gebacken

mit Tomaten und Kriuterbutterbaguette

Gemiiselasagne

Gebackener Mozzarella

in Knusperpanade, gemischter Salat mit Dressing,

Baguette

Port

Port

Port

Port

Port

Port

. 9,95 €

. 9,95 €

.9,95 €

. 9,95 €

. 9,95 €

.9,95 €



Schnitzelparade

Schweineschnitzel und Hédhnchenschnitzel,
Champignonrahmsauce, Paprika-Zwiebelsauce, Gemiiseplatte,
Salzkartoffeln, Kartoffelrdsti

Port. 13,95 €

Rahmgeschnetzeltes
mit Champignons, Gemiiseplatte,
Butterspdtzle, Rosti

Port. 12,95 €

Schaschliktopf

mit Reis, Rohkostsalatplatte und Dressing

Port. 12,95 €

Asiatische Nudelpfanne
mit Wokgemiise und Geschnetzeltem
von gegrillter Putenbrust

Port. 11,95 €

Geschnetzeltes von der Putenbrust — Port. 12,95 €
mit feinem Wokgemdise in
Sahnesauce, Butterreis
Gegrillte Putenkeule Port. 12,95 €
in feiner Rahmsauce, Gemiiseplatte,

Butterreis, Kartoffelrdsti

Schweinefilet
in Champignonrahm, Gemiiseplatte,
Rdstkartoffeln, Butterspdtzle

Port. 14,95 €

Schweinefilet-Broccoli-Auflauf

liberbacken mit Sauce Hollandaise, Kartoffelrdsti

Port. 14,95 €

Schweinebraten
in Rahmsauce, Gemiiseplatte,
Salzkartoffeln, Butterspdtzle

Spare Ribs

1 Stlick gegrillt mit Krautsalat und Tzatziki

SpiefSbraten
in Kréutersauce, Sauerkraut,
Salzkartoffeln, Zwiebelbrot

Spanferkelbraten
mit Krdutersauce, Sauerkraut, Krautsalat,
Kartoffelgratin, Zwiebelbrot

Krustenbraten
vom Jungschweinriicken, Sauerkraut,
Gemiiseplatte, Kartoffelgratin

Schinken im Brotteig
Sauerkraut, Krautsalat, Baguette

Kasselerbraten im Bldtterteig
Sauerkraut, Baguette

Port. 12,95 €

Port. 9,95 €

Port. 12,95 €

Port. 12,95 €

Port. 12,95 €

Port. 12,95 €

Port. 12,95 €



Grillhaxe

mit Sauerkraut und Zwiebelbrot

Rinderroulade
mit Rotkraut, Salzkartoffeln

Rinderbraten

in feiner RahmsofSe, Gemtiseplatte, Apfelrotkraut,

Salzkartoffeln, Kartoffelrosti

Burgunderbraten vom Rind
Gemliseplatte, Apfelrotkraut,
Salzkartoffeln, Kartoffelrosti

Hdhnchenbrustfilet-Toskana
mediterrane Gemiiseplatte,
Butterreis, Kréuterkartoffeln

Wildbraten

in Rotweinsauce, Gemiiseplatte, Apfelrotkraut,
Kartoffelkldf3e, Salzkartoffeln

Rehgeschnetzeltes

in Preiselbeerrahm mit Pfifferlingen,
Gemiise, Apfelrotkraut, Kartoffelkléf3e,
Butterspdtzle

Port. 11,95 €

Port. 14,95 €

Port. 14,95 €

Port. 14,95 €

Port. 14,95 €

Port. 14,95 €

Port. 17,95 €

Hirschmedaillons

in Johannesbeersauce mit Pfifferlingen,
Gemiiseplatte, Rotkraut, Kartoffelklof3e,
Salzkartoffeln

Wildgulasch
in Preiselbeerrahm, Apfelrotkraut,
Butterspdtzle

Gegrillte Lamm~keule
in Rosmarinsauce, mediterrane Gemiiseplatte,
Krduterkartoffeln, Kartoffelrosti

Geddmpftes Lachsfilet

auf Rahmwirsing, Wildreis, Bandnudeln

Zanderfilet

auf Safrangemiise, Reis

Port. 17,95 €

Port. 13,95 €

Port. 17,95 €

Port. 17,95 €

Port. 17,95 €






Zitronencreme Port. 3,50 €

Mangocreme Port. 3,50 €
mit Grand Marnier

Schoko-Mousse Port. 3,50 €
Vanille-Mousse Port. 3,50 €
Panna Cotta mit Fruchtsauce Port. 3,50 €
Stracciatella-Mousse Port. 3,50 €
Tiramisu Port. 5,95 €
Mascarponecreme Port. 4,50 €

mit Friichten und Crumble

Frischer Obstsalat Port. 5,95 €

mit Maraschino

Hausgemachte Rote Griitze Port. 3,50 €
mit Vanillesauce
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gerduchertes Forellenfilet

Matjesfilet

mit Zwiebeln
hausgemachter Schinkenspeck

Schwarzwaldschinken
herzhaft gerduchert

Réllchen von gekochtem Schinken
mit Spargelspitzen

Hackbdillchen

gebratene Schnitzel
aus der Schweinekeule

Hdhnchennuggets
mit Currydip

Schinkenmett
mit Zwiebelringen

Oberharzer Tscherpermolle
Hausschlachtewurst aus eigener Herstellung

Rustikale Kdseauswahl
mit Harzkése und Schmalz

herzhafter Wurstsalat

Nudelsalat

rustikale Brot- und Brétchenauswahl
Portionsbutter

gegrillter Spief3braten

mit Kriutersofse

Preis / Person 18,95 €
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Réucherlachs Variationen von herzhafter Salami

gerduchertes Forellenfilet Schinkenmett

Mati f’ mit Zwiebelringen
atjesfilet

mit Zwiebeln Hédhnchenschnitzel

Sah h mit Knusperpanade und Currydip
ahnemeerrettic

) gemischtes Kdsebrett
Schwarzwaldschinken mit Obstdekoration

herzhaft gerduchert

_ hausgemachte Salate
hausgemachter Schinkenspeck

. ) herzhafter Wurstsalat
Réllchen von gekochtem Schinken

mit Spargelspitzen GeflU’geIsalat
Tranchen Brot- und Brétchenauswahl
von gegrilltem Schweine-, Kasseler- und Putenbraten

Portionsbutter

Preis / Person 21,00 €



14



Réucherlachsvariationen
gerduchertes Forellenfilet

Riesengarnelen
mit Knoblauchmarinade

Sahnemeerrettich
Eihdlften

gefiillt mit Dijon-Senfcreme

Tranchen
von gegrilltem Schweine-, Kasseler- und Putenbraten

Roastbeef rosa gegrillt
gegrillte Schweinemedaillons

Schwarzwaldschinken
herzhaft gerduchert

hausgemachter Schinkenspeck
luftgetrockneter Knochenschinken

Réllchen von gekochtem Schinken
mit Spargelspitzen

Schinkenmett
mit Zwiebelringen

Hdhnchenschnitzel
mit Knusperpanade und Curry

internationale Kdseauswahl
mit Obstdekoration

hausgemachte Salate, Gefliigelsalat
herzhafter Wurstsalat

gemischte Brot- und Brétchenauswahl
Portionsbutter

Preis / Person 22,50 €
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Réucherlachsvariationen
Forellenfilet

Riesengarnelen
in Knoblauchpesto

Sahnemeerrettich

Antipasti

gegrillte Champignons, gegrillte Paprika
gefiillte Pepperoni, gefiillte Kirschpaprika,
eingelegte Zucchini

Mozzarella
mit Tomaten an Basilikumvinaigrette

italienische Triiffelsalami
mit Grana Padano und Balsamicocreme auf Rucola

Parmaschinkencarpaccio
mit Honigmelone

Carpaccio
vom Pommerschen Rinderfilet

Vitello Tonnato

gemischtes Kdsebrett
mit Obst

gemischte Blattsalate
mit gerdsteten Pinienkernen

mediterraner Nudelsalat

Brétchenauswahl
mit Ciabattabaguette

Portionsbutter

Hdhnchenbrustfilet Toskana
in feiner TomatensofSe

gegrillte Schweinelende
in GorgonzolasofSe

mediterrane Gemiiseplatte
Tagliatelle
Rosmarinkartoffeln

Preis / Person 26,95 €
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Réiucherlachsvariationen
mit Sahnemeerrettich

Forellenfilet

Black Tiger Riesengarnelen
mit Knoblauchpesto

Eihdilften

gefiillt mit Dijon-Senfcreme
Sahnemeerrettich
Antipastiauswahl

Mozzarella mit Tomaten
an Basilikumvinaigrette

luftgetrockneter Knochenschinken
Harzer Rotwildschinken

Schwarzwaldschinken
herzhaft gerduchert

Kochschinken nach Art des Hauses

Roastbeef

rosa gegrillt
gegrillte Schweinemedaillons

internationale Kdseauswahl
mit Obstdekoration

Gefliigelsalat
griechischer Schafskdsesalat
gemischte Brot- und Brétchenauswahl

Portionsbutter

gegrillter Jungschweineriicken
mit Senfkruste

Gemiiseplatte
Kartoffelgratin
Preis / Person 24,95 €
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Schweinenackensteaks
Putensteaks
Grillbratwurst
Schinkengriller

Gemischte Rohkostsalatplatte

mit Dressing
Krautsalat

Kartoffelsalat
mit Mayonnaise

Bauernkartoffelsalat
Griechischer Hirtensalat
Baguettebrétchen
Ketchup, Senf
Holzkohlegrill
Grillpersonal

Leihgeschirr

Preis / Person 24,95 €



Mozzarella mit Tomaten

Eingelegte & gegrillte Zucchini, Paprika,
Champignons, gefiillte Peperoni, gefiillte Peppadew,
gegrillte Aubergine , getrocknete Tomaten, Oliven

Partybrétchen, Baguette

FiletspiefSe Rind + Schwein gemischt
Hdhnchen Chili Spiefse
GarnelenspiefSe

Lachsfilet Spief3e

Salsiccia- Bratwurst
Grillbratwurst

Schinkenkrakauer
Schweinenackensteaks

Bunter Gemiisespiefs mit Grillkéise

Fetakdse mit Tomaten und Zwiebeln in Folie
gebacken

Grillgemiisepfanne mit Champignons
Rohkostsalatplatte mit Dressing
Spitzkohlsalat

Bauernkartoffelsalat

Senfdillsof3e, CocktailsofSe, Aioli, Senf, Ketchup,
Pusztasofse

Preis / Person 36,95 €
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Original American Barbecue

Gegrillter Fjordlachs
mit SenfdillsofSe

Roastbeef rosa gegrillt
mit RemouladensofSe

Gegrillte Lammbhlifte
Spare Rips

Gemischte Rohkostsalatplatte

mit Dressing

Mediterrane Gemiisepfanne
mit Champignons

Gebackener Fetakdse
mit Tomaten und Zwiebeln

Krduterbutterbaguette

Grillkartoffeln

Grillpersonal
Inkl. Oklahoma Joes Barbecue Smoker Train
Leihgeschirr, inkl. Reinigung

Grillreinigung, inkl. Feuerholz

Preis / Person 38,95 €
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Antipasti

gefiillte Champignons, gegrillte Zucchini,
gefiillte Paprika, gefiillte Pepperoni,

Tomaten mit Mozzarella an Basilikumvinaigrette

Parmaschinkencarpaccio
mit Melonenschiffchen

Mini Partybrétchen Auswahl

Aus unserer Barbecue Crill-Lokomotive serviert:
Entrecéte rosa gegrillt
Entenbrustfilet

Gegrillter Fjordlachs

auf Rahmwirsing
Spanferkelriicken
Pulled Pork

Kréuter-Senfbraten
aus dem mageren Schweinenacken

Barbecue Spare Rips



Gegrillte Putenkeule
Gegrillte Lammbhlifte
Gegrillte Lammkeule
Lammkarree

Gegrilltes Hirschriickenfilet

Mediterrane Gemiisepfanne
mit Champignons

Gemischte Rohkostsalatplatte

mit Dressing
Cole Slaw / Farmersalat

Mediterraner Schafskdsesalat
mit Oliven

Folienkartoffeln

mit Krduterquark
Gegrillte Rosmarinkartoffeln
Ciabattabaguette

Krduterbaguette

Aiolicreme
Barbecuedip
Knoblauchdip
Cocktaildip

Oklahoma Joe s Honig Ananas
Pfirsich

mit Mascarponecreme

25



26

Rducherlachstatar
Lachspralinen

Black Tiger Riesengarnelen
auf Aiolicreme

Gambas im Kartoffelnest

Jacobsmuscheln
auf Avocado-Tomatensalat

Blattsalate
mit Vinaigrette und gebratenen Gambas

Tomate-Mozzarella
im Partyloffel serviert

AntipastispiefSe

von Zucchini, Paprika & Champignons

Parmaschinken
mit Melonenbdillchen

italienische Salami
mit Oliven und Parmesan

Schnitzelsticks
mit Remouladensof3e

Frutti di Mare auf Rucola



HdhnchenspiefSe

Hdhnchennuggets
auf Cranberrycreme

Gefliigelcockeail
Flusskrebscocktail mit Calvados

Harzer Zwiebel-Sauerfleisch
im Mini-Glas mit Krduterbaguette

Wildmedaillons

vom Harzer Rotwild auf Rote Beete

Wildmedaillons

auf buntem Linsensalat

Gratinierte Auberginen
auf Knoblauchjoghurt

Eingelegter Korsischer Schafskdse
Hackbdllchen am Spiefs mit Gemiise
Kdse-Pumpernickel-Sticks
Gemiisesticks zum Dippen

Datteln im Speckmantel

Kdsespiefs mit Obst
Bldtterteiggebdick

Mini-Tartelett

mit Wildlebercreme

Mini-Tartelett
mit Lachsschaumfiillung

Mini-Tartelett

mit Frischkdse und Gemiisejulienne

Mini-Tartelett

mit Gorgonzolacreme

Mini-Tartelett
mit Frischkdse , Thunfisch-Paprika“

Mini-Tartelett
mit Frischkdse und Nachos

Partyfrikadelle

vom Harzer Rotwild auf hausgemachtem Kartoffelsalat

Hirschmedaillons
auf geschmortem Rahmwirsing

Piccata Milanese
vom Schweinefilet

Gambas
auf Gemlisechutney

Gnocchi
mit Pfifferlingen in Sauerrahm

Curry to go
27
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Lachs

Forelle

Roastbeef

Tartar

Schweinebraten
Putenbraten

Wildsalami
Wildschinken
Wildleberpastete
Salami

Thiiringer Mett
franzésischer Tortenbrie
Schnittkdse / Frischkdse
Tomate + Ei

roher oder gekochter Schinken

italienische Salami

Stlick 2,50 €
Stlick 2,50 €
Stiick 2,50 €
Stiick 2,30 €
Stiick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stiick 2,30 €
Stiick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stlick 2,30 €
Stiick 2,30 €
Stiick 2,30 €
Stlick 2,30 €
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Alle Preise verstehen sich zzgl. Lieferkosten und
beinhalten 7% MwSt.

Mindermengen bei den Buffets und Grill-Angeboten
auf Anfrage.

Sowie fiir Ihre Feier Leihgeschirr, Tischdecken,
Dekoration und Bedienungspersonal.

Zelte, Bestuhlung und Raumlichkeiten fiir besondere
Anldsse auf Anfrage.

Soll es etwas Besonderes sein?

Wie wdre es mit einem Original amerikanischen
Barbecue?

Wir verleihen Grillgerdte in beliebiger Ausfiihrung fiir
Feiern jeder Art.

Fiir die Herstellung unserer Speisen verwenden wir
ausschliefSlich frische Produkte der Marken:
Kikok-Gefliigel, Wildfleisch aus dem heimischen
Forstamt Clausthal.

Bitte fragen Sie direkt bei Ihrer Bestellung nach
Inhaltsstoffen und Allergenen, die Sie interessieren
bzw. die Sie beachten miissen. Gerne geben wir
Ihnen dazu Auskunft.

31






